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SITUATION
Situated in the eastern edge of the Bordeaux wine growing area, 38 
kms away from Saint-Emilion, the Château de Parenchère vineyard 
lies on the borders of the Dordogne and the Lot et Garonne de-
partments. Here they grow in chalky clay soils with a very high clay 
content, which goes some way to accounting for the strength of the 
wines produced.

THE ESTATE
The estate consists of 188 unbroken hectares (465 acres) of which 
69 hectares of vines (170 acres), planted on the estate’s best exposed 
plots and solely on hillsides so that rainwater drains away natural-
ly. This way, fruit quality is not harmed by stagnating water, which 
would cause the grapes to swell. 
Also, thanks to this ideal exposure, the grapes get a lot of sun from 
the early morning until late in the evening, which help them to reach 
their best maturity level even in very difficult years. The grapes will 
therefore be able to plainly express all their aromas and richness.

THE GRAPE VARIETIES 
The choice of grape variety is not dictated by fashion, but rather by 
what gives the best results on each terroir. A terroir alone produces 
nothing. It requires the right combination and type of grape varieties 
that can bring out the whole wealth of potential within it.
The different compositions of the plots and their exposures therefore 
determine the following proportions of each grape variety.
For the 63 ha of red : 

• 50% Merlot
• 40% Cabernet Sauvignon (on the best exposed plots)
• 9% Cabernet Franc
• 1% Malbec

For the 6 HA of white :  
• 70% Sauvignon Blanc
• 20% Sémillon
• 10% Muscadelle

The blend of these different varieties, by virtue of their matching 
aromas and structures, produces the characteristic complexity and 

balance of the Parenchère wines.
These proportions vary progressively as the vines are replanted 
annually at a high density of 5,000 vines per hectare. 

SITUATION
Situé à l’extrême est du Bordelais, à 38 km de Saint-Emilion, le vi-
gnoble jouxte les départements de la Dordogne et du Lot et Ga-
ronne, et présente, de ce fait, un terroir très particulier dans le Bor-
delais, composé d’argilo-calcaire avec une très forte teneur en argile, 
ce qui explique en partie la puissance des vins qui y sont produits.

LA SUPERFICIE
La superficie totale de la propriété est de 188 hectares d’un seul te-
nant. Le vignoble est quant à lui concentré sur 69 hectares, dont 6 
hectares de blanc, plantés sur les parcelles les mieux exposées du do-
maine afin de capter les rayons du soleil de la première à la dernière 
heure de la journée. Les raisins sont ainsi, même dans les années 
difficiles, ramassés à pleine maturité, ce qui leur permet de libérer 
tout leur arôme et leur richesse. 
De plus, ces parcelles se situent uniquement en coteaux pour que les 
eaux de pluie puissent s’écouler naturellement sans altérer la qualité 
des raisins par un gonflement exagéré dû à la stagnation des eaux.
L’âge moyen du vignoble est aujourd’hui de 25 ans, avec les plus 
vieilles vignes atteignant 50 ans. 

L’ENCÉPAGEMENT
Ce ne sont pas les modes qui ont conduit le choix de l’encépagement 
mais l’adéquation des cépages avec leurs terroirs. En effet, un terroir 
n’est rien si ne lui sont pas associés des cépages qui lui soient propres 
et aptes à mettre en valeur tous les trésors potentiels qu’il contient.
C’est ainsi que l’encépagement des 63 HA de rouges, déterminé par 
les différentes parcelles et leurs expositions, est de :

• 50% Merlot
• 40% Cabernet Sauvignon (sur les parcelles les mieux exposées)
• 9% Cabernet Franc
• 1% Malbec

L’encépagement des 6 HA de blanc a été guidé par la recherche de 
pureté et de fraicheur, tout en conservant le style charnu afférent aux 
vins de Parenchère. Il est ainsi de : 

• 70% Sauvignon Blanc
• 20% Sémillon
• 10% Muscadelle

C’est l’assemblage de ces différents cépages qui, grâce à la complé-
mentarité de leurs arômes et de leurs structures, apportera aux vins 
de Parenchère la complexité et l’équilibre qui les caractérisent.
Cet encépagement varie au fur et à mesure des replantations                       
annuelles qui sont faites en haute densité (5.000 pieds/ha).
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PRODUCTION
Production stands at around 400.000 bottles a year, which includes:

200.000 to 220.000 bottles of CHATEAU DE PARENCHERE
60.000 to 80.000 bottles of CUVEE RAPHAEL
80.000 to 90.000 bottles of BORDEAUX CLAIRET (our rosé)
30.000 to 40.000 bottles of BORDEAUX BLANC SEC

In exceptional years, the estate also produces a very special wine: ESPRIT 
DE PARENCHERE (6.000 to 8.000 bottles)

THE CHATEAU  
Château de Parenchère rises up from green countryside at the boundary 
between the Gironde and Dordogne departments. 
The foundations of this 18th century Perigord architectural ensemble were 
laid down in 1570 by Pierre de Parenchières, Lord of Fourgonnières. It 
was rebuilt in 1731, as witnessed by the date that adorns the porch at the 
entrance to the courtyard. 
At the time, the fief of PARENCHERE was hold by governor of the dis-
trict of SAINTE FOY LA GRANDE.
In the 18th century, a wine brotherhood restored the vineyard of red and 
white vines. Even then, the estate’s wines were greatly appreciated by mer-
chants from BORDEAUX and ENGLAND, who used PARENCHERE 
wines in blends to give body to wines that lacked it.
Amongst its various successive owners, a Napoleonic general is of parti-
cular note: General Subervie, who took part in the battle of Waterloo and 
ended his days at the estate in 1856. 

THE OWNERS 
In 1958, Château de Parenchère became the property of Mr Raphaël Ga-
zaniol on his return from North Africa where his family had already been 
making wine for two generations. He enlarged the estate from 90 to 153 
hectares in one piece, and replanted almost entirely the vineyard deci-
mated by the frost of 1956.
With his son Jean, they decided to take up a challenge: to make Château 
de Parenchère a true Grand Vin de Bordeaux, able to demonstrate that 
great wines can come from more modestly recognized appellations. The 
estate’s reputation soon surpassed the borders and Parenchère wines were 
exported to more than thirty countries around the world.

In January 2005, Mr Per Landin, a great wine lover from Sweden fell in 
love with the estate and the wines of Parenchère and decided to acquire 
it. Therefore, he relies on the expertise of the Managing Director Mr Ri-
chard CURTY to run the estate and vinify the wines. With more than ten 
years of experience as an oenologist consultant in around fifty Châteaux 
in Bordeaux, Richard strives to pursue with him the goal of serving the 
magnificent Terroir of Parenchère, seeking to constantly raise the quality 
wines at their peak.

LA PRODUCTION
Autour de 400.000 bouteilles par an comprenant :

200.000 à 220.000 bouteilles de CHATEAU DE PARENCHERE
60.000 à 80.000 bouteilles de CUVEE RAPHAEL
80.000 à 90.000 bouteilles de  BORDEAUX CLAIRET
30.000 à 40.000 bouteilles de  BORDEAUX BLANC SEC

Dans les années exceptionnelles, le domaine produit également une cuvée 
d’excellence : l’ESPRIT DE PARENCHERE (6.000 à 8.000 bouteilles)

LE CHÂTEAU
Le Château de Parenchère s’élève au cœur d’un paysage verdoyant, 
au croisement de la Gironde et la Dordogne. Les fondations de cet en-
semble d’architecture périgourdine du XVIIIème siècle ont été édifiées 
en 1570 par Pierre de Parenchières, sieur de Fourgonnières. Il fut ensuite 
reconstruit en 1731, comme l’atteste la date ornant le porche à l’entrée 
de la cour. 
A cette époque, le fief de PARENCHERE appartenait au gouverneur de la 
région de SAINTE FOY LA GRANDE.
Au XVIIIème siècle, une confrérie vinique remit en valeur le vignoble 
de rouge et de blanc. Les vins du domaine à l’époque, étaient déjà très 
appréciés des négociants bordelais et anglais qui se servaient des vins de 
PARENCHERE pour corser des cuvées déficientes.
Parmi ses divers propriétaires successifs, on retiendra notamment un géné-
ral d’Empire : le Général Subervie, qui participa à la bataille de Waterloo 
et qui finira ses jours au Domaine en 1856. 

LES PROPRIÉTAIRES
En 1958, le Château devint la propriété de Raphaël Gazaniol, de retour 
d’Afrique du Nord où sa famille cultivait déjà la vigne depuis deux géné-
rations. Il agrandit le domaine de 90 à 153 hectares d’un seul tenant, et 
replanta presque entièrement le vignoble décimé par la grande gelée de 
1956.
Avec son fils Jean, ils décidèrent de relever un challenge: faire du Château 
de Parenchère un Grand Vin de Bordeaux, capable de démontrer que des 
grands vins peuvent provenir d’appellations plus modestement reconnues. 
La réputation du domaine dépassa alors bien vite les frontières et les vins 
de Parenchère se trouvèrent exportés dans plus de trente pays à travers le 
monde.  

En janvier 2005, Monsieur Per LANDIN, grand amateur de vins de na-
tionalité suédoise, tomba à son tour amoureux du domaine et des vins 
de Parenchère et décida de s’en porter acquéreur. Dès lors, il s’appuie sur 
l’expertise du directeur d’exploitation Monsieur Richard CURTY. Fort 
de son expérience d’œnologue-conseil pendant plus de dix ans dans près 
d’une cinquantaine de châteaux Bordelais, Richard s’attache à poursuivre 
avec lui l’objectif de servir le magnifique Terroir de Parenchère, cherchant 
à hisser sans cesse la qualité des vins à leur apogée. 
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VINEYARD MANAGEMENT
We adopt a sustainable approach to vine-growing. 
Our estate is conducted in “Agriculture Raisonnée” (Reasoned Farming) 
and has received since 2012 the HEV certification (High Environmental 
Value farm) - Level 31. 
We are also a member of the first association of Bordeaux wines certified 
ISO 14001:2015. 

To maintain our policy of quality and respect for the environment, our 
methods are primarily designed to protect the soil. They include growing 
grass between the rows, traditional tilling, sparing applications of pesti-
cides and organic fertilizers only when absolutely needed. 

This quality policy is consequently translated into carefully controlled 

yields, backed up, if necessary, by “de-budding” and “green harvesting”.    

1 - HEV – Level 3 : The farm environmental certification is a voluntary approach 
which aims to identify and promote particularly environmentally-friendly practices. 
Level 3 is the maximum level of certification, which covers four key areas: biodiversity 
conservation, plant protection strategy, management of fertilizer use and management 

of water.

CONDUITE DU VIGNOBLE
Nous nous inscrivons dans une politique dite d’« Agriculture raisonnée » 
pour une politique de qualité et de respect de l’environnement. 
Le domaine a reçu depuis 2012 la certification HVE (Exploitation de 
Haute Valeur Environnementale) – Niveau 31 (niveau maximal) et est 
également membre de la première association du vin de Bordeaux certifiée 
ISO 14001:2015 en ce qui concerne la maitrise de notre impact environ-
nemental. 

Nous avons recours à des pratiques favorisant une préservation maxi-
male des sols : alternance d’enherbement et de travail des sols, limitation 
des traitements et engrais organiques restreints au plus strict besoin de 
la vigne. Cette politique de qualité se traduit donc par des rendements 
maîtrisés, ce qui constitue notre principal objectif dans notre recherche 
de qualité. 

Si ces techniques ne suffisent pas et si malgré tout des rendements excessifs 
peuvent survenir, nous n’hésitons pas à recourir à des « ébourgeonnages » 
et des « vendanges en vert ».

Par ailleurs, un de nos principaux challenges est la transformation du 
vignoble en haute densité. Le Château de Parenchère bénéficie d’un vi-
gnoble ancien, avec des vignes de plus de cinquante ans. 
Si nous ne souhaitons garder cet âge ancien au vignoble, nous privilé-
gions désormais des plantations en haute densité  (5.700 pieds/ha) pour 
atteindre des rendements moyens de 45-50 hl/ha avec une faible charge 
par pied. Ceci nous permet d’obtenir des vins plus riches et concentrés, et 
ainsi d’améliorer sans cesse leur qualité. 
Ces replantations ne se font que très graduellement afin de renouveler le 
vignoble tout en douceur. 

1 - « HVE – Niveau 3 » : Le niveau 3, niveau le plus élevé de la certification environ-
nementale est fondé sur des indicateurs de résultats relatifs à la biodiversité, la stratégie 

phytosanitaire, la gestion de la fertilisation et de l’irrigation.
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OUR WINEMAKING 
OBJECTIVE AND PROCESS
We try to highlight the fruit and enhance the elegance of our wines, but 
not to the expense of volume, body or fleshiness. We have thus adapted 
our winemaking techniques to meet this goal: 

WINEMAKING PLOT-BY-PLOT 
To respect the variety of soils and exposures of PARENCHERE, the 32 
different plots that make up the vineyard are vatted separately so as to 
produce 32 distinct wines.
Each one is then subjected to selection before final blending. 
From the rigor of this selection depend the quality of the vintage.

WINEMAKING PROCESS

RED AND ROSÉ WINES:
Before the start of fermentation, cold maceration (at less than 15°C) takes 
place in concrete tanks for over 3 to 4 days. A lot of fruit and colour will 
then be gently extracted.
During this period, the technique of bleeding is practiced: we run some 
grape juice off in each vat in order to balance the ratio of solid substances 
to liquid. This allows us to get more concentration for our reds to show 
more body and volume. The musts drawn from the bleeding are then          
fermenting apart to become a rosé wine: our Bordeaux Clairet.
Fermentation then follows at a temperature no greater than 28°C, to en-
able gentle extraction of matter and so obtain subtle, elegant tannins.
At the middle of the fermentations, we use («microbullage»): air is cir-
culated under the floating crust of sediment to oxygenate the must, so 
that all the fruit and aromas are kept in the wine without hardening the 
tannins.

Thanks to these techniques, the wines of PARENCHERE are good to 
drink since their first year of bottling while improving for 7 - 8 years for 
our traditional cuvee CHÂTEAU DE PARENCHERE and about 10 - 12 
years for our CUVEE RAPHAËL.

 WHITE WINES:
Our white wines are vinified with the same philosophy.
Grapes are left to steep in their juice in stainless-steel tanks for 18 to 24 
hours in a carbon dioxide atmosphere, before being pressed. This objective 
of this process is to extract as much aroma as possible, while imparting 
a certain amount of roundness to the must. The juice is then kept cool 
and left for 8 days to settle before being racked. Alcoholic fermentation 
then takes place in tanks at very moderate temperatures (between 16°C et 
18°C) in order to preserve all the aromas. 
The wines are aged on fine lees for 3 months, then blended and bottled 
with a relatively high natural carbon dioxide content, which makes the 
wine fresher.

OBJECTIFS ET MÉTHODES 
DE VINIFICATION
Nous cherchons à privilégier dans nos vins le fruit et la finesse, sans que 
cela soit au détriment de l’amplitude, du corps et du gras.  
Nos techniques de vinification sont ainsi adaptées à cette volonté :

VINIFICATION PARCELLAIRE
La diversité des sols et des expositions de PARENCHERE amènent à 
avoir pour un seul cépage des différences de maturité de l’ordre de 10 
jours d’où la nécessité de vinifier chaque parcelle séparément. Le Domaine 
étant actuellement divisé en 32 parcelles, nous vinifions 32 cuvées qui sont 
écartées ou retenues pour l’assemblage final selon leur qualité.

CONDUITE DES VINIFICATIONS 

POUR LES VINS ROUGES ET LE ROSÉ :
Avant le départ des fermentations, des macérations à froid (moins de 
15°C) sont pratiquées en cuves en béton pendant 3 - 4 jours.
C’est au début de cette étape que nous avons recours à des « saignées » : 
après 48 heures, nous prélevons des jus dans chaque cuve afin de rétablir 
le rapport solide/liquide. Ceci va nous permettre de concentrer d’avantage 
nos vins rouges pour avoir plus d’amplitude et de corps. Ces jus vont 
ensuite être vinifiés à part pour produire notre rosé : le Bordeaux Clairet.

Les fermentations sont ensuite conduites à des températures n’excédant 
pas 28°C pour avoir une extraction douce des matières et obtenir ainsi des 
tanins fins et élégants.
Au milieu des fermentations, des aérations d’air sous le marc (« microbul-
lages ») sont pratiquées pour garder un maximum de fruit et de bouquet 
et obtenir des vins souples et soyeux.
Grâce notamment à ces techniques, les vins de PARENCHERE sont bons 
dès leur première année de mise en bouteille tout en se bonifiant pendant 
7-8 ans pour le Château de Parenchère et 10-12 ans pour la Cuvée Ra-
phaël. 

POUR NOTRE VIN BLANC :
Le vin blanc est vinifié avec la même philosophie.
Les raisins macèrent en cuves en inox pendant 18 à 24 heures sous at-
mosphère de gaz carbonique avant le pressurage. Cette opération a pour 
objectif une extraction aromatique maximale, tout en gorgeant les moûts 
d’une certaine rondeur. Ceux-ci reposent ensuite à froid pendant 8 jours 
avant d´être débourbés*. La fermentation alcoolique se déroule par la suite 
à des températures très modérées (entre 16°C et 18°C) pour conserver tous 
les arômes.
Après un élevage sur lies fines durant 3 mois, les vins sont assemblés et 
embouteillés avec une teneur en gaz carbonique naturelle assez élevée ce 
qui confère au vin une plus grande fraîcheur.

* Débourbage : Opération qui consiste à séparer les jus clairs avant fermen-
tation
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CHÂTEAU 
DE PARENCHÈRE
BORDEAUX SUPÉRIEUR ROUGE

L a cuvée traditionnelle du domaine est vinifiée à partir de vignes 
de 20 ans d’âge moyen et est généralement composée en dominante de 
Merlot, avec pour complément les autres cépages du domaine. 

L’assemblage est ainsi autour de : 
s 70% Merlot
s 20% Cabernet Sauvignon  
s 9% Cabernet Franc 
s 1% Malbec

Cet assemblage varie cependant en fonction des millésimes afin de pri-
vilégier les cuvées les plus souples et aromatiques.

Le Merlot lui confère souplesse, fruité et la rondeur ; le Cabernet Sau-
vignon une structure et une densité de tanin supplémentaire. Les deux 
cépages complémentaires vont lui apporter une plus grande complexité. 
Le Cabernet Franc est notamment très apprécié pour sa finesse aroma-
tique, et le Malbec pour sa couleur et son caractère épicé. 

Caractéristiques : Cette cuvée traditionnelle de PARENCHERE est 
généralement charnue, dotée d’une robe très soutenue et exprime des 
notes de fruits rouges prononcées avec une finale longue. Elle se carac-
térise de plus par un bon équilibre fruit/tanin.

Age idéal de dégustation : de 4 à 7 ans
Cette cuvée peut être appréciée dès son année de commercialisation 
tout en se bonifiant 7 années -  voire 10 ans dans les grands millésimes.

b

The estate’s traditional wine is produced using vines aged 20 years 
on average and is usually made up of all the different grape varieties 
grown on the property:

Therefore, the blend is generally around: 
s 70% Merlot
s 20% Cabernet Sauvignon  
s 9% Cabernet Franc 
s 1% Malbec

This assemblage, however, varies according to the vintage in order to 
favor the most supple and aromatic cuvées.
Merlot gives it suppleness, fruity and roundness; Cabernet-Sauvignon 
provides structure and additional tannic density. The two complemen-
tary grape-varieties will give this wine a greater complexity. Cabernet 
Franc is particularly appreciated for its aromatic finesse, and Malbec for 
its color and its spicy character. 

Characteristics: This traditional Parenchère blend is generally very 
fleshy, with a very deeply colored robe. Characterized by a good balance 
between fruit and tannin, it displays distinct red fruit aromas with a 
long, sustained finish.

Ideal drinking period: from 4 to 7 years
This cuvee can be appreciated since its first year of bottling while im-
proving for 7 years - and even ten years for the best vintages.
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L a Cuvée Raphaël est la cuvée Prestige de PARENCHERE. 
Elle a été vinifiée en mémoire de Raphaël GAZANIOL, le rénovateur du 
Domaine de Parenchère.

La Cuvée Raphaël représente ce que le terroir de PARENCHERE peut 
produire de meilleur. Elle est issue d’une sélection des plus vieilles 
vignes (40 ans en moyenne) et des meilleures parcelles du Domaine. 
Les rendements des vignes sélectionnées pour cette Cuvée sont de plus 
particulièrement réduits : 40hl/ha.
 
L’assemblage qui préside à cette Cuvée est généralement de :
s 50% Merlot 
s 50% Cabernet Sauvignon 

Cet assemblage pouvant cependant varier d’un millésime à l’autre selon la 
réussite de tel ou tel autre cépage.

L’élevage de cette Cuvée se fait uniquement en barriques de chênes 
provenant de la forêt de Tronçais qui sont renouvelées de 25% en moyenne 
selon le millésime.

La Cuvée est de plus dotée d’un mode d’élevage très spécifique : elle vieillit 
en barriques pendant 12 mois sur lies fines, sans soutirage ni aération et 
avec adjonction d’oxygène à l’intérieur de la barrique (« micro-oxygéna-
tion »). 
Cet élevage permet de conserver tout le fruit et d’obtenir des tanins soyeux 
afin d’élaborer un vin d’une grande finesse.

Caractéristiques : Cette cuvée présente toujours des vins d’une grande 
densité et d’une grande concentration avec des tanins fins qui tout en 
étant présents sont fondus et sans aspérité. Ils sont finement boisés mais 
sans excès et laissent une grande place aux fruits. La Cuvée Raphaël fait 
toujours preuve d’une grande aptitude au vieillissement. 

Age idéal de consommation : de 4 à 10 ans 
Cette cuvée peut être appréciée dans l’année de sa commercialisation, mais 
elle livrera toute sa finesse et sa complexité à partir de sa quatrième année 
de garde. Elle se bonifiera pendant  10 – 12 ans, voire plus en fonction 
du millésime.

Nous avons voulu avec cette Cuvée montrer les possibilités d’expression 
de nos terroirs de la région de Sainte Foy La Grande qui, mal connus, 
peuvent cependant rivaliser avec les meilleurs du bordelais.

Cuvée Raphaël is the flagship wine of Parenchère.
It bears the name of Raphaël GAZANIOL, who renovated the Paren-
chère estate in 1958.

It is produced from a selection of the finest plots of the estate, from 
vines that are more than 40 years old on average.
The yields from the vines selected for this wine are particularly small: 
around 40 HL per hectare.

It is usually a blend of:
s 50% Merlot
s 50% Cabernet Sauvignon

This assemblage can, however, vary from vintage to vintage depending on 
the success of a particular grape variety.

Ageing: This wine is aged exclusively in barrels made of oak from the 
Forest of Tronçais, 25% of which are new on average depending on the 
vintage.

The wine is aged for 12 months on fine lees, without racking or exposure 
to air. However, we use the («micro-oxygenation») technique, sending fine 
bubbles through the barrels. In this way, the wine’s fruit and elegance are 
perfectly preserved.

Characteristics: Our Cuvée Raphaël is always a very dense, very concen-
trated wine with elegant tannins that stand out, but are mellow and smoo-
th. They are elegantly woody, but not excessively to leave plenty of room 
for the fruit.

Ideal drinking period: from 4 to 10 years
This wine can be appreciated since its first year of bottling, but will better 
express its elegance and complexity since its fourth year of ageing.
It can improve for about 10 - 12 years, and possibly more according to 
the vintage.

We wanted to demonstrate with this blend how our terroirs of the Sainte 
Foy la Grande region can be expressed, which, although little known, can 
hold their own alongside the finest Bordeaux wines. 

CHÂTEAU DE PARENCHÈRE
« CUVÉE RAPHAËL »
BORDEAUX SUPÉRIEUR ROUGE
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L’Esprit de Parenchère est la cuvée d’exception du Château et re-
présente la quintessence de notre Terroir. Produite en quantité confi-
dentielle (moins de 8.000 bouteilles), cette cuvée est élaborée unique-
ment dans les très grands millésimes afin de lui garantir un niveau 
d’excellence inégalé. 
Issue des deux meilleures parcelles du domaine, elle bénéficie de rende-
ments extrêmement limités (35 hl/ ha environ). 

L’assemblage est en général composé à grande majorité de Cabernet 
Sauvignon, cépage qui donne le plus de structure et une grande aptitu-
de au vieillissement.

Assemblage habituel :      
s Cabernet Sauvignon en grande majorité 
s Merlot

Tout comme la Cuvée Raphaël, l’élevage s’effectue en barriques de 
chêne exclusivement français pendant 12 mois sur lies fines, sans 
soutirage et avec micro-oxygénation. En revanche, les barriques sont 
neuves à 90%.
 
Caractéristiques : Avec ce vin d’un très grand niveau de concentration 
et d’élégance, notre but est de montrer ce dont est capable Parenchère et 
d’égaler ainsi les plus grands crus de Bordeaux. Puissance et finesse sont 
à l’unisson pour offrir un vin au très long potentiel de garde.

Age idéal de consommation : de 8 à 15 ans (voir plus selon les mil-
lésimes)

b

« Esprit de Parenchère » is the Château’s exceptional blend, embo-
dying the quintessence of our terroir. Produced in confidential quanti-
ties (6,000 to 8.000 bottles), this cuvée is elaborated only in the greatest 
vintages so that its unparalleled quality is ensured. It is made from the 
two best plots of the estate with extremely low yields (about 3,500 litres 
per hectare). 

The blend is usually composed mostly of Cabernet Sauvignon; grape 
which gives the most structure and a great aptitude for ageing.

Grape varieties:       
s Cabernet Sauvignon in large majority                                 
s Merlot

Ageing: Aged in French oak barrels exclusively for 12 months on fine 
lees, without racking and with micro-oxygenation. The barrels are 90% 
new.

Characteristics: With this highly concentrated, very elegant wine, our 
aim is to show PARENCHERE at its best and to equal the greatest 
Bordeaux wines. Power and finesse are in symbiosis to offer a wine with 
a very long ageing potential.

Ideal age of consumption: In 8 to 15 years (can be kept longer by old 
vintages amateurs).

ESPRIT 
DE PARENCHÈRE 
BORDEAUX SUPÉRIEUR ROUGE
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S i le Château de Parenchère est connu pour ses vins rouges, il jouit 
néanmoins d’un très beau terroir de blancs grâce à la présence impor-
tante de calcaire dans les sols. 

L’encépagement, guidé par le souhait d’élaborer un vin blanc sec vif et 
aromatique mais avec toutefois la belle rondeur caractéristique des vins 
du domaine, est constitué des trois grands cépages du Bordelais : 
s 70% Sauvignon
s 20% Sémillon
s 10% Muscadelle

Cet assemblage participe directement à l’équilibre de ce vin. En effet, si 
le Sauvignon apporte puissance aromatique et fraîcheur, le Sémillon va 
au contraire donner au vin un certain charnu en bouche. La Muscadelle 
quant à elle vient compléter la gamme aromatique de notes soutenues 
de fleurs blanches. 

Caractéristiques : Un vin blanc aux arômes intenses de fruits blancs 
et d’agrumes, alliant fraîcheur et rondeur en bouche. Grâce à cet équi-
libre, il accompagnera parfaitement poissons et fruits de mer. 

b

I f Château de Parenchère is historically known for its red wines, it 
nevertheless enjoys a very beautiful terroir of whites thanks to the im-
portant presence of limestone in the soil.

The blend was guided by the wish to elaborate a bright and aromatic 
dry white wine, with however the beautiful roundness that is characte-
ristic of our wines.

It is made from the three major Bordeaux white varieties:
s 70% Sauvignon
s 20% Sémillon
s 10% Muscadelle

This blend contributes directly to the balance of this wine. Indeed, if 
Sauvignon brings a lot of aroma and freshness, Sémillon will instead 
give the wine a certain fleshiness in the mouth. The Muscadelle comes 
to complete the aromatic range of sustained notes of white flowers.

Characteristics: A white wine with intense white and citrus fruit aro-
mas, which is both fresh and round on the palate. Its balance makes it 
an ideal accompaniment for fish and seafood. 

Best age for drinking: within the year after it is made.

CHÂTEAU 
DE PARENCHÈRE
BORDEAUX BLANC SEC

 9 
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C e vin rosé, labellisé en Bordeaux Clairet, tient son originalité de son 
processus d’élaboration. C’est ce qui est appelé un rosé de saignée : un 
rosé pour lequel une macération plus longue est opérée.

L’assemblage est généralement composé de: 
s 80 % Merlot
s 20 % Cabernet Sauvignon 

Cependant, il varie fortement pour privilégier les cépages les plus aro-
matiques de chaque millésime.
Une macération pelliculaire à basse température (6 à 7°C) est pra-
tiquée pendant 48  heures pour gorger les moûts d’un maximum de 
matière sans les teinter trop fortement.
Les fermentations sont ensuite conduites à basse température (15 à 
20°C) pour l’obtention d’un fruit maximum.
Ces Clairet sont mis en bouteilles généralement très tôt, dans les deux 
mois qui suivent leur vinification, à un taux de gaz carbonique fermen-
taire naturel assez élevé pour leur garder toute leur fraîcheur.

Caractéristiques : Ce sont des rosés très aromatiques plus consistants 
que des vins rosés traditionnels, avec une bonne matière et tout en fruit. 
Ce sont ainsi des rosés parfaits pour la table, se mariant parfaitement 
avec la cuisine méditerranéenne, les grillades et les plats épicés.  

Age idéal de consommation : Dans l’année qui suit sa vinification

b

This rosé wine, labeled in Bordeaux Clairet derives in individuality 
from its production technique.
This special style is called a rosé of “Saignées” as a longer maceration is 
operated before the start of the fermentation.

The Grape varieties is generally about:
s 80 % Merlot
s 20 % Cabernet Sauvignon 

However, it may vary from vintage to vintage to give preferentiality to 
the most aromatic grape variety.
The fruits steep in the juice at low temperature («skin maceration») 
for 48 hours in order to saturate the solids in the musts as much as 
possible without coloring them too intensely.
Then we run off the juice from each vat and the fermentation takes 
place at the low temperature (15 to 20°C) to obtain as much fruit flavor 
as possible.
Bottling is carried out very early on within two months of the wine 
being made, so that a fairly high level of carbon dioxide from the na-
tural fermentation process is retained, which contributes to this wine’s 
appealing freshness.

Characteristics: Our Bordeaux Clairet is particularly aromatic and has 
a very deep red fruit color. It is also more substantial than traditional 
rosés, with good body and exuberant fruitiness. This roundness and 
more pronounced structure makes it a perfect rosé for gastronomy.

Drinking: In the year after it is made.

CHÂTEAU 
DE PARENCHÈRE
BORDEAUX CLAIRET

 10 
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DISTRIBUTION
25 % of Château de Parenchère wines, around 100.000 bottles, is 
distributed in France to a clientele of approximately three thousand 
consumers and more than two hundred consumer associations and 
private companies. It is also found on the wine lists of some of the 
best restaurants.

The other three quarters - 300.000 bottles - is exported throughout 
the world : to more than 30 states of the U.S.A., Canada, Mexico 
and Brazil, Asia (China, Hong-Kong, Japan, Vietnam…). We also 
supply India. Château de Parenchère wines are available as well in 
almost all of the European countries (Denmark, Belgium, Luxem-
bourg, Holland, UK and the Channel Islands, Germany, French and 
German Switzerland, Italy and Spain).

It is therefore possible to find and enjoy Château de Parenchère 
wines while travelling all over the world.

DISTRIBUTION
Le CHATEAU DE PARENCHERE est distribué à 25% (soit 
100.000 bouteilles) sur la France auprès d’une clientèle de trois 
mille particuliers et de plus de deux cents groupements de consom-
mateurs et de comités d’entreprises.
Nos vins sont essentiellement vendus dans les réseaux Cavistes.            
La « Cuvée Raphaël » est notamment présente dans les magasins       
Nicolas. 

Les trois-quarts de la production (soit 300.000 bouteilles) sont 
exportés dans le monde entier : depuis les USA, le Canada,                       
le Mexique et le Brésil jusqu’à l’Asie (Japon, Chine, Hong-Kong, 
Vietnam …) ainsi que l’Inde. La quasi-totalité des pays européens 
étant incluse dans la distribution de PARENCHERE (Danemark, 
Belgique, Luxembourg, Pays-Bas, Angleterre, Jersey, Allemagne, 
Suisse, Italie).

Il est ainsi possible de faire le tour du monde en dégustant du            
PARENCHERE.
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MAJOR PRESS ARTICLES AND AWARDS 
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THE WINE SPECTATOR, USA :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Château de Parenchère and Château 

Mouton Rothschild whites on equal with the 

same score 
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CHÂTEAU DE PARENCHÈRE - Bordeaux White 2011 

Score: 88     Issue: Web Only - 2013 

Nice and fresh, with bouncy Meyer lemon, straw, tarragon and salted butter notes staying focused 

through the finish. Sauvignon Blanc, Muscadelle and Sémillon. Drink now. Tasted twice, with 

consistent notes. 1,000 cases made. –JM 

 

CHÂTEAU DE PARENCHÈRE - Bordeaux Clairet 2011 

Score: 87    Issue: Web Only - 2013 

This rosé is fresh and clean, with ebullient cherry and strawberry notes leading to a rounded, spice-

tinged finish. Tasty. Merlot and Cabernet Sauvignon. Drink now. 7,500 cases made. –JM 

 

CHÂTEAU DE PARENCHÈRE – Bordeaux Supérieur 2010  
 
Score: 88     Issue: Web Only - 2013 
 
A plump, fleshy style, with lots of plum skin, crushed currant and macerated cherry notes backed by a 
note of pastis that nags through the briary finish (...) Drink now through 2015. –JM 
  
 

CHÂTEAU DE PARENCHÈRE CUVEE RAPHAEL  
Bordeaux Supérieur 2010 
 
Score: 87    Issue: Web Only – 2013 

 
A solid, gutsy style, with a charcoal coating to the steeped blackcurrant and plum fruit (...) Persistent. 
Drink now through 2015. – JM 
 
 

CHÂTEAU DE PARENCHÈRE – ESPRIT DE 
PARENCHERE  
Bordeaux Supérieur Rouge 2010 
 
Score: 88    Issue: Web Only – 2013 
 

This cuts a broad swath, with well-toasted plum, blackberry paste and fig notes backed by cocoa 

powder and roasted cedar on the finish (...). Best from 2014 through 2017. - JM 

http://www.winespectator.com/wine/search?submitted=Y&search_by=exact&text_search_flag=winery&winery=Ch%C3%A2teau+de+Parench%C3%A8re
http://www.winespectator.com/wine/search?submitted=Y&search_by=exact&text_search_flag=winery&winery=Ch%C3%A2teau+de+Parench%C3%A8re
http://www.winespectator.com/wine/search?submitted=Y&search_by=exact&text_search_flag=winery&winery=Ch%C3%A2teau+de+Parench%C3%A8re
http://www.winespectator.com/wine/search?submitted=Y&search_by=exact&text_search_flag=winery&winery=Ch%C3%A2teau+de+Parench%C3%A8re
http://www.winespectator.com/wine/search?submitted=Y&search_by=exact&text_search_flag=winery&winery=Ch%C3%A2teau+de+Parench%C3%A8re


 

5 

 

ROBERT PARKER:  

Robert Parker ‘s Bordeaux Guide, Current Edition 2014 :  

 

 

 

                                                         

 

                          

 

 

 

 

 

 

Other articles :  

The Parker Guide for Bordeaux wines – 
Latest edition (current in 2014):                     

« Category “Very Good”: The best Red 
Bordeaux Producers:(…) Château de 
Parenchère. » 
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THE WINE ENTHUSIAST: 

Château de Parenchère Blanc 2010 elected in the Top 100 Best Buys of the year 2011  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Other scores: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

9 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

10 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



/86 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

11 

 

JAMES SUCKLING, USA : 
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DECANTER MAGAZINE, UK :  
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Château de Parenchère – Cuvée Raphaël 2011: 15,25  - 
Recommended  
« A fresh attack, with rich plummy fruits and a well 

worked, enjoyable smooth texture...»  
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Decanter November 2010 – UK :  

 

 

 

 

 

 

 

Château de Parenchère elected in the 50 top-scoring UK buys for under £20 
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LATEST DECANTER AWARDS DIPLOMAS: 
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 
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CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES :  
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JANCIS ROBINSON – UK :  

  

 

 

 

 

Jancis Robinson : Bordeaux tasting Notes & Wine Reviews :  
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100% BLIND – BLIND TASTING BY THE BEST SOMMELIER OF THE WORLD 

ANDREAS LARSSON - FRANCE 

 

CHATEAU DE PARENCHERE 2016             89/100 
Bright dark purple colour. Floral, dark fruity and perfumed nose displaying kirsch, blackberry 
and cassis with modest oak, aniseed and aromatic herbs. The palate is dense pure and fresh 
with a polished texture, fresh and digest fruit with well-concealed oak and a long pure finish.  

  

Tasted on 03/2018 
 

CHATEAU DE PARENCHERE – CUVEE 
RAPHAËL 2016        90/100 
Bright dark purple core and hue. Floral nose of violet, crushed dark berries, plum, cassis and a 
very dense palate, still youthful with high but ripe tannin, good freshness paired with inky 
dark fruit and a long dense finish. 

  

Tasted on 03/2018 
 

ESPRIT DE PARENCHÈRE 2016                91/100 
Bright dark inky colour with a purple hue. Pure and ripe nose offering some roasted new oak, smoky 
notes, violet and crushed dark berries. Very glossy and polished palate with great freshness, intense 
and young ripe tannin, layers of dark fruit, integrated oak and a long dense finish. Pure, stylish and 
well-made. 

 
Tasted on 03/2018 
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CHATEAU DE PARENCHERE – CUVEE 
RAPHAËL 2015              89/100  
Dark ruby red colour with a purple hue. Pure nose offering ripe dark fruit, cassis, plum, cherry with 

discreet oak. Nice palate on the fuller side with a modest extraction and oak and plenty of freshly 

crushed fruit. Good grip and length too. 

 
Tasted on 03/2018 
 

ESPRIT DE PARENCHÈRE 2015         89/100  
Intense dark inky purple core. Pure and intense nose with layers of ripe dark fruit like cassis, 
blackberry, fine oak and a mild spiciness. Seriously structured palate with good extract, a bit on the 
young and tight side but fine layers, delicious fruit and a long finish. 

 
Tasted on 03/2018 
 

CHATEAU DE PARENCHERE – BORDEAUX 
CLAIRET 2017              87/100  
France - Bordeaux - Bordeaux Clairet - Cabernet Sauvignon - Merlot - Rosé  

Deep pink colour. Peppery and spicy nose with red fruit, cherry and plum. Rather full palate, nice 
structure with mild tannin, sweet red fruit and a rather long finish. 

 
Tasted on 03/2018 
 

CHATEAU DE PARENCHERE - BORDEAUX 
BLANC SEC 2017        86/100  
France - Bordeaux - Bordeaux - Muscadelle - Sauvignon - Semillon - White  

Pale transparent colour. Youthful nose, pale fruit, citrus and some herbal notes. Restrained and young 
palate with a light to medium weight, balanced and fresh with lime and citrus zest on the finish. 

 
Tasted on 03/2018 
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CONCOURS GENERAL AGRICOLE DE PARIS & CONCOURS DE BORDEAUX 

Concours Général Agricole de Paris 2018 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Concours Général Agricole de Paris 2017 
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Concours Général Agricole de Paris 2016 

 

 

 

 

 

 

 

 

Concours Général Agricole de Paris 2015 

 

  

 

 

 

 

 

 

Concours Général Agricole de Paris 2014 

 

 

 

 

 

Concours de Bordeaux 2019 
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Concours de Bordeaux 2018 
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Concours de Bordeaux 2016 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Concours de Bordeaux 2014 
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Other Awards 

 

Coup de Cœur – Concours de Wuhan : Chinese selection of the Best wines from 

de Concours de Bordeaux 
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Sakura Award - Japan 

Château de Parenchère 2012 : Gold Medal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Concours Showroom Prowein - Top 100 Wines of France :  

 

Elected in 2019 and 2018 with Cuvée Raphaël 2015 and 2016 in the 100 Top 

French wines 
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Concours Vinalies ( French Oenologist Awards) :  

 

Concours Magazine Elle à Table 
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Concours de Lyon et de Macon 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

46 

 

Concours des vignerons indépendants 
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Challenge Prix Plaisir – Bettane & Desseauve 

 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Robe rose pâle, reflets gris clair. Nez de petits fruits rouges (fraise, 
framboise), touches de menthol. Attaque en bouche fraîche, sur le fruit. 
Un vin désaltérant aux accents marins et à la finale minérale. Servir sur 
des salades de crudités.  
 

 

 

 

 

 

 

Pale pink colour, light gray reflections. Small 

red fruits scents (strawberry, raspberry) with a 

touch of menthol. Fresh attack on the fruit. A 

thirst-quenching wine with marine accents and 

a mineral finish. Serve with vegetables salads. 
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«Purchased in 1958 by Raphael Gazaniol, a native of Morocco, the estate currently has 180 

hectares, of which 70 are planted with vines on the plots with the best exposure. Thus, 32 

different plots are vinified separately and are selected for either the "basic" wine, already of 

high quality, either for the famous Cuvée Raphael, striking demonstration that a simple 

Bordeaux appellation can produce beautiful wines. Here are wines of character, well-balanced 

and charming, composing a coherent range with a foolproof regularity » 
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  Wines of character, well-balanced and charming. A coherent range with a foolproof 
regularity. 
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Purchased in 1958 by Raphael Gazaniol, a native of Morocco, the estate currently has 
157 hectares, of which 63 are planted with vines on the plots with the best exposure. 
Thus, 32 different plots are vinified separately and are selected for either the "basic" 
wine, already of high quality, either for the famous Cuvee Raphael, striking 
demonstration that a simple Bordeaux appellation can produce beautiful wines.  
The production is implemented with a Bordeaux Blanc and a Bordeaux Clairet. 

Wines of character, well-balanced and charming. A coherent range with a foolproof 
regularity. The Cuvée Raphaël is, in this vintage as always, frank, generous while 
remaining elegant, the Clairet 2015 is of high elegance, the white 2015 is fleshy and 
vigorous.  

Château de Parenchère - Bordeaux Blanc Sec 2015: 13,5/20 

Château de Parenchère - Bordeaux Clairet 2015: 14/20  

Château de Parenchère – Bordeaux Supérieur 2014: 14/20 

Château de Parenchère - Cuvée Raphaël 2014: 14,5/20 
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Purchased in 1958 by Raphael Gazaniol, a native of Morocco, the estate currently has 
157 hectares, of which 63 are planted with vines on the plots with the best exposure. 
Thus, 32 different plots are vinified separately and are selected for either the "basic" 
wine, already of high quality, either for the famous Cuvee Raphael, striking 
demonstration that a simple Bordeaux appellation can produce beautiful wines.  
The production is implemented with a Bordeaux Blanc and a Bordeaux Clairet.  

Château de Parenchère - Bordeaux Blanc Sec 2012: 14/20  
A charming white, strongly fruity and ripe, with honey and woodbine scents. These 
aromas are persistent in the warm mouth which is balanced by a good vivacity.  
 

Château de Parenchère - Bordeaux Clairet 2012: 14,5/20  
This well-balanced Clairet is charming with intense and very pure fruit aromas. The 
mouth is ample, round with a long-lasting and highly vivid finish. 
 

Château de Parenchère – Cuvée Raphaël 2011: 14,5/20  
Very classic, this wine expresses black fruit aromas with floral notes and liquorice. 
The mouth is full, savoursome, fresh, with tender tannins and long-lasting aromas.  

Château de Parenchère – Cuvée Raphaël 2010: 14,5/20  
An harmonious wine with great fruit, notes of green coffee and elegant wood, frank 
mouth, flavorful, with tannins that cover the palate and an excellent freshness.  
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Château de Parenchère - Bordeaux Blanc 2012: 14,5/20  
The Sauvignon dominates in the blend with Sémillon and Muscadelle. Thanks to 
this, the wine is harmonious, with smoky and almost spicy notes. The mouth is 
round and silky, full of appetizing exotic flavours. Pretty white! 
 
Château de Parenchère - Bordeaux Supérieur 2010: 13,5/20  
With no trace of oak, the tannic structure of this Bordeaux wine went smoother 
with a mature fruit. It is ready to drink. 
 
Château de Parenchère – Cuvée Raphaël 2010: 14,5/20  
Coming from 40 years old vines with chalky-clay soils, this wine is very 
seductive: soft minty wood coming from 30% new barrels, silky tannins and a 
tasty and fresh texture. A pretty wine for the Autumn. 
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«Dark robe with purple tints. This 2016 delivers immediately its aromas of sour cherries and 

spiced blackberries. Supple and sweet on the attack, the wine develops with fullness and 

harmony until a long fruity finish. Concentrated but fine-grained tannins provide the 

structure required to face time.  » 
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Château de Parenchère – Bordeaux Blanc Sec 2016 : 2 stars and elected « Coup de Cœur »  

«This White Bordeaux immediately imposes itself by its intense and very elegant bouquet . Floral 

(chamomile, broom) and fruity (litchi, mandarin). The aromas are extended by an equally fine and 

very well-balanced palate, both rich and tensed up by a perfectly dosed acidity which gives it a lot of 

length. » 

 

Château de Parenchère – Bordeaux Clairet 2016 : 1 star  

«Clairet with a light robe and fresh red fruits scents (redcurrant, cherry, blackberry), taking 

jammy notes with aeration. After a fresh attack, the mouth evolves with generosity, stretched in 

the final by a nervousness which gives it some length. A modern and pleasant wine.» 
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Château de Parenchère « Cuvée Raphaël » – Bordeaux Supérieur Rouge 2014 : 2 stars  

«This Cuvée Raphaël is a sure value of the estate. The 2014 does not disappoint: a beautiful dark 

color with purple shades, powerful aromas of finely grilled candied fruits, roundness and a dense 

tannic structure that compose a complete wine, as wide as long and very expressive. » 
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Guide Hachette des Vins 2017  

Château de Parenchère – Cuvée Raphaël 2013 elected 1 star.   

A wine often seen in this page – the 2011 vintage was a Coup de Cœur. The 
2013 made a beautiful impression in a highly risky vintage. On the nose, very 
elegant aromas of fresh grapes, violet, and a fine wood with grilled almond 
notes. In mouth: a lot of body and volume. The tannins are well-built with a fine 
and tight texture and a touch of freshness that underlines the wine and augurs a 
beautiful evolution in the cellar. 

 

 

 

 



 

67 

 

 

 

 

  



 

68 

 

 

  

Château de Parenchère – Bordeaux Blanc Sec 2013: Elected 1 star  
The nose displays a nice complexity with citrus, blackcurrant buds, white flowers and a spicy hint. In mouth, the 
wine is both round and fresh, soft and fruity. The finish offers a nice aromatic return on the floral and acacia 
honey.  
 
Château de Parenchère - Bordeaux Supérieur 2011 selected in the Bordeaux category.  
A well-built wine.  
 
Château de Parenchère – Cuvée Raphaël 2011 elected « Coup de Cœur » with 2 stars.  
This wine displays a good Terroir, a good grape and a good oak. The harmony of this beautiful cuvée is the 
result of the best plots of the estate with old vines and a 14 months oak barrel ageing. On the nose the fruit is 
ripe and underlined by elegant and well-balanced vanilla notes. The mouth is round, full-bodied but not heavy, 
built on very fine tannins with grilled and cocoa aromas.  
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Château de Parenchère - "Cuvée Raphaël" 2009 and "Esprit de 

Parenchère" 2009: Elected 2 stars  
 
Regularly selected by the guide, the wines of Château de Parenchère keep up 
with the quality with two remarkable wines.  
Rich, concentrated, full, open on aromas of fruits with alcohol, spices and 
vanilla, the Esprit de Parenchère 2009 won two stars.  
As for the Cuvée Raphaël, dominated by Merlot, which reveals an intense nose, 
still marked by the 14 months of barrel (toasted notes and vanilla) but which do 
not crush the fruit. The palate is ample, generous, full-bodied, sappy, 
harmoniously blending shades of chocolate from the oak-ageing and ripe grape 
fruits.  
A wine true to its appellation and its vintage, to drink in 4 or 5 years.  
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MAJOR RECENT FRENCH PRESS: 

La Revue du Vin de France :  

 

 

 

 

The truth about the 2012 vintage:  
“Wines of success"  
Château de Parenchère–Bordeaux Blanc Sec 2012:  
"A vivid wine. Juicy fruit, exotic and appealing which will be a real pleasure 

served chilled". 
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Bordeaux at a friendly price:  

Away from the under-the-spotlight Grands Crus, many small producers are struggling to 
establish themselves in the Bordeaux landscape, with sincere and luscious wines, at very 
reasonable prices.  
Often from appellations which are unfairly neglected by amateurs, here is a selection of fine 
Bordeaux, only "small" by the price.  
 

Château de Parenchère - "Cuvée Raphael" 2007: 15/20:  
Ample, untied, with a very fine texture, the wine combines natural elegance and aromatic 
precision, with a discrete oak and silky tannins. We appreciate a lot this sleek style, very 
precise, without excessive concentration or extraction and which emphasizes the fruit. 
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Bordeaux - Spécial 2011 Vintage :  
Château de Parenchère - Cuvée Raphaël 2011 : Classified as "Great Success" : 

A demonstrative wine with lots of color, an open bouquet, round and fleshy 
body but ends a little short  
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Fruity white wines to extend the Summer:  
Château de Parenchère - Bordeaux Blanc Sec 2010: 14,5 /20  
Its fruit, exotic and citrus notes, burst in the mouth. Expressive and fresh. For 
the aperitif.  
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Terre de Vins Magazine :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

               
 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
100 Bordeaux for less than 15 EUR 
Cuvée Raphaël 2010: 14,5/20  
An harmonious wine with great fruit, notes of green coffee and elegant wood, 
frank mouth, flavorful, with tannins that cover the palate and an excellent 
freshness.  

150 Best Rosés for the Summer:  
Château de Parenchère - Bordeaux Clairet 
2013: 14,5/20  
This Clairet is very aromatic, with a lot of 
fruit and a lot of freshness and energy. Tonic. 
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100 Good and inexpensive Bordeaux:  

Château de Parenchère - Bordeaux Blanc 
Sec 2010: 14/20  
Very fruity and ripe nose, fleshy mouth, 
round and vigorous for this pleasant and 
balanced white. 

 

 

 

 

 

 

 

 

The 70 Best rosés:  

Château de Parenchère - Bordeaux Clairet 
2011: 14/20  
A beautiful compromise between power 
and elegance, with an explosive fruit and a 
delicious freshness. Very pleasant.  
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Le Point Magazine: The 2016 vintage 
Château de Parenchère “Cuvée Raphaël” – Bordeaux 
Supérieur 2016: 15/20  
Wooded nose, vivid mouth, supple, fine tannins, good 
body, long, delicate. 

 

Le Point Magazine: The 2015 vintage 
Château de Parenchère – Bordeaux Supérieur 2015: 
13,5-14/20  
Red fruits, cherry, liquorice, round mouth, tight in the 
finish. Good fleshiness, straight. 
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Le Point Magazine: The 2011 vintage 
Château de Parenchère – Bordeaux Supérieur 2011: 14/20  
Back fruits, fruity palate, small lively and crispy tannins, 
appealing wine, not too extracted, rather fleshy. 
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Bordeaux: The rebirth of the whites 

Château de Parenchère - Bordeaux Blanc Sec 2013: 14,5 – Elected « Coup de 
Cœur »  
A wine discreetly but surely tempter: you will come back to it without paying 
attention. Discreet yet of a beautiful balance, quenching, floral, subtle and very 
delicate.  
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Bordeaux Supérieurs: The unloved appellation to rediscover 

Top 80 - The tasting :  
Esprit de Parenchère 2010: 15/20  
It is the top in the success of fine balance. Freshness brings crisp, the suavity is 
expressed by a soft fruit and very fine structure. It offers a dynamic and joyful 
finish. 
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Château de Parenchère - Bordeaux Supérieur Rouge 2010: 14/20  

“Little notes of red and black fruits blend into a nest of sweet spices. Nice silkiness. The 

complexity leaves room for the fruit”.  

 

Château de Parenchère "Cuvée Raphaël" - Bordeaux Supérieur Rouge 2010: 14/20  

“The wine shows a beautiful fullness in the mouth and leaves room for fruits. Elegant by 

nature, it will keep its spicy and warm notes. The tannins are quite alive and deserve to rest 

for a few years”.  

 

Esprit de Parenchère - Bordeaux Supérieur 2010: 15/20  
“The mouth is soft with a silky approach. The dynamics of the wine opens with a wide range 

of aromatic from fruity to spicy. The wine has a nice structure without being too complicated. 

To accompany with meat terrines”. 

Château de Parenchère - Bordeaux Supérieur Rouge 2011: 15/20 

“The color is intense ruby with purple tints. On the nose, the wine expresses a beautiful 

complexity with sappy cassis, blackberries and blueberries. Spicy and smoky notes 

accentuates the depth of the wine. Smooth and supple attack, it takes volume over a tannic 

finish”. 

 

Château de Parenchère " Cuvée Raphaël " - Bordeaux Supérieur Rouge 2011: 15/20 

“This wine offers a finer and more delicate frame. The oak ageing has brought distinction 

combining aromas of ripe black fruit and spicy and toasted notes. Velvety attack, the wine 

gets bigger on the mouth and finishes on liquorice flavors”. 

Château de Parenchère – Bordeaux Blanc Sec 2013 : 14,5/20 
“It will be discreet on the tablecloth under the cherry tree then you will quickly be tempted 
without realizing that it is a call for another bottle. Quiet but a very nice balance, refreshing, 
floral, subtle and very delicate”. 
 
Château de Parenchère – Bordeaux Clairet 2013 : 14,5/20 
“Pale ruby with raspberry nuances. The nose is primarily fruity, currant, wild strawberry, 

raspberry. On the palate the wine is fruity and easy to drink with a very pleasant tartness. 

The finish is fruity with a liquorice flavor”. 
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  Seductive: Bordeaux whites for less than 7 

EUR  
 

Château de Parenchère - Bordeaux Blanc Sec 
2014: 16/20  
It is one of the best Bordeaux in Red. This 
supremacy is also confirmed with the white!  
In sustainable growing, this estate adjusts it 
yields at best. The floral, precise and pure 
nose responds to an exotic palate. The 
tension of the vintage pierces on a velvety 
finish. The wine to drink along the whole 
meal. 
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